
ME
NU

BEBIDA

- Ponche de Bienvenida

- Agua de Madrid

- Refrescos 

- Cerveza lager

- Vino tinto y blanco DOP Penedes

- Cava para brindar

- Copa de despedida

MESA DULCE

- Brazo de gitano con gianduia
artesanal

- Comtessa hecho en la casa

- Carpaccio de piña con almibar

especiado (ve)

- Café de Pota

- Turrones

- Chupitos españoles

BUFFET

- Aguacate relleno (ve)

- Salpicón de pochas (ve)

- Cocktail de langostinos, palmitos
eco y salsa rosa de la casa

- Pastel de cangrejo y salsa de
alcaparras e hinojo

- Mayonesa de bonito del norte
con pimientos asados

- Croissant de jamón serrano
y queso de Mahón

- Hojaldre de setas de temporada
a la crema (v)

- Ensalada de patatas y huevos
cocidos con mayonesa trufada (v)

- Dátiles con papada ibérica

- Escabeche de zanahorias asadas 
(ve)

- Rollitos de salmón ahumado con
huevo hilado

- Lombarda guisada con manzana
reineta (ve)

- Paté en croute

- Jamón asado a la limeña

- Aspic de puerro asado (gelatina)

 

BUFFET RETRO 80S

PLATO FUERTE

- Bacalao asado en pan de maíz,
cebollas y verdura de hoja

- Roasted beef con salsa de
pimientas

- Gratín de cardos (v)

- Patatas asadas con hierbas (ve) 

ES(ve) Vegano - (v) Vegetariano - Preguntar a nuestro equipo por alergias alimentarias

- 60€ hasta el 29 de diciembre
- 80€ después del 29 de diciembre



ME
NU

DRINKS

- Welcome Punch

- Madrid Water

- So� Drinks 

- Lager beer

- Red and white wine DOP Penedes

- Cava (for toasting)

- Farewell drink

- OPEN BAR

SWEET TABLE

- “Brazo de gitano” with handmade
gianduia

- Homemade “Comtessa”

- Pineapple carpaccio with spicy
syrup (ve)

- Pota coffee

- Nougat

- Spanish shots

BUFFET

- Stuffed avocado (ve)

- “Salpicón de pochas” (ve)

- Prawns cocktail, hearts of palm
eco and house pink sauce

- Crab pudding and capers and
fennel sauce

- White tuna mayonnaise
with roasted peppers

- Serrano ham and mahón cheese
croissant

- Mushrooms with cream pastry
(v)

- Potato salad with boiled eggs
and truffled mayonnaise (v)

- Dates with Iberian jowl

- Marinade roasted carrot (ve)

- Smoked salmon rolls with
spun egg

- Red cabbage stewed with apple
 (ve)

- Pâté en croute

- Lima style roasted ham

- Roasted leek aspic (jelly)

BUFFET RETRO 80S

PLATO FUERTE

- Cod roasted in corn bread,
onions and leafy vegetables

- Roasted beef with pepper sauce

- Cardoon gratin (v)

- Roasted potatoes with herbs (ve) 

(ve) Vegan - (v) Vegetarian - Ask our team about food allergies EN

- 60€ until december 29th
- 80€ until december 29th 


